
OVER ONS…  

Wel, wij zijn team moeder, dochter en “plusdochter” of ook wel Katija, Dorian en 

Hanne, mevrouw’s of juffrouw’s of THE GIRLS. 

Welkom bij Bistro Dhôme. 

 

 

 

“At Dhôme we want to share the love we 

have for food and all it’s trimmings with it” 

 

 

Hebben jullie al kennis gemaakt met onze foodautomaat 

DÔME TO GO? 
 

Dit is het tweede concept van Dhôme gevestigd in een automatenshop in de 

Yvonne Serruystraat 64 te Menen. Een  foodautomaat gevuld met vers bereide 

gerechten, klaargemaakt in de keuken van Dhôme. 

Meer info vind je terug op de website: www.bistrodhome.be 

 



 
 

BITS, BITES & TAPAS 
 
 
Oud Brugge kaaskroketjes | home made | €16 
 
Charcuterie: Coppa Stagionata Italië | €12 
 
Croquette Iberico | Parmezaan | home made | €18 
 
Labneh Dhôme | Libanees planbrood | granaatappel | €15 
Wanneer you go tzatziki Dhôme, you never go back… 
 
Italian bruschetta | ricotta | geroosterde puntpaprika | coppa 2st. | €14 
 
 
 
————————————————————————— 
 
 
 
GOOD TO KNOW 
 

- De countdown van Bistro Dhôme is gestart. 

Zaterdagavond 31/08/24 is onze laatste service.  

Daarna starten wij een nieuw concept &avontuur in de Leiestraat te Kortrijk.  

 

- Graag één rekening per tafel; 
 
- Omda widder werkn met dagveske productn die à la minute bereid wordn,  
  vragen wij u vriendelijk om zich te beperken tot drie verschillende  
  hoofdgerechten per tafel; 
 
- STARTER enkel te verkrijgen met hoofdgerecht OF minimum 2 starters per    
  persoon; 
 
- De starter/sharing gerechten worden gegeven up’t ritme van de keukn; 
 
- Bent u allergisch? Meld het ons! De samenstelling van de gerechten kan  
  aangepast worden; 



 
 

STARTERS TO SHARE OR  
NOT TO SHARE 

Carpaccio gerookte Holstein | truffelolie | citroen | Parmezaan | €19 
Niet lik jon ordinary carpaccio 

 

Ceviche dorade | aguachili marinade | yoghurt | guacamole | citrus | €18 
 

Burrata | watermeloen | sesam | tinaas-venkel | chorizo | €17 

For the veggie lovers, meugelijkheid vegetarische | €16  
 

Vitello tonato | puntpaprika | appelkapper | pizzakrokant | €18 
 
 

Houthakkersbrood | beurre noisette | €4,50 
 
 

Bouchot mossel | tikki masala | zeekraal | garam masala | citroen | €16 
 

Zeebaars | kokos basilicum jus | groene appel | kaffir | chili olie | €18 
 

Iberico kroon | zoete aardappel | ananas | chimichurri | vlees jus | €21 
 
 

Patatas bravas | parmezaan | compote tomaat | aiolie | chili | €16 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

“Nothing brings people  
together like good food”  

 
 
 



 
 
 
 

FUNKY BIG PLATES 
 

                                       Pasta & veggie 
 

Miss aubergine | ratatouille | feta | quinoa | labneh | tahini | granaatappel | €26  
Met dit gerecht teleporteren we jullie efkes to our Motherland, Croatia! 

 
Tomato ravioli | burrata | gegrilde courgette | Parmaham | kruiden salade | €28 

Favo van oens Hanneke! 
 

————————————————————————————————- 
 

Fish 
 

Marokkaans vispannetje | ras el hanout citroensaus | verse vis | couscous | €32 
Favo van ons moedre! 

 
Vis van de dag | mango salade | rozemarijn aardappelen | Aziatische bisque of €32 

 
————————————————————————————————-                                                                                                                                                       

                                                                                                                     

   Meat  
  
  

                             Filet pur Holstein triple A | (± 250 gram) | friet | salade | €36 
 

                                        Belgische witblauw | (± 250 gram) | friet | salade | €30 
 

                                                  Italiaanse steak tartaar | (± 200 gram) | friet | salade |  
basilicummayo €28 

Favo van onze lady chef! 
                                                                      

                                         Onze vleesgerechten  worden geserveerd met verse frietjes, huisgemaakte 
mayonaise en knapperig slaatje.    

Sauzen: pepersaus, archiduc-saus of béarnaise. 

 
 



YOU’RE SO SWEETS 
 
 
Chocoholic | fleur de sel | sinaas | €10 
Tis van lekt jon liptje 
 
Sabayon | vanille ijs | limoncello | €10 
 
Moelleux aux chocolat | vanille ijs | €13 
Gern 20min geduld hiervoor want den dezen is ves gemaakt 
 
Dame blanche | bourbon vanille ijs | verse chocoladesaus €13 
 
Frezen & kersen van den boer | yoghurt | basilicum | pompelmoes sorbet €12 
 
 

————————————————————————————————
— 

SHARING MENU 

 Six times “Dorian’s creation”___________________________€62 

 

- Verrassings menu: van hapje tot en met dessert,  

Tis een creatie van oenze Lady Chef; 

- De prijs is per persoon en wordt geserveerd vanaf  2 personen; 

- De menu kan gemakkelijk aangepast worden naar het aantal personen van uw 

gezelschap;  


